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ENTREES

Salade de pommes de terre
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ENTREES

Salade Triolo BIO

chou rouge, chou blanc, céleri, vinaigrette

PLATS &
ACCOMPAGNEMENTS

Roti de dinde au jus

Carottes BIO

LAITAGES
Edam
DESSERTS

Compote

_/

PLATS &
ACCOMPAGNEMENTS

Lasagnes épinards chévre

ENTREES

*Saucisson a l'ail*
‘4 7
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ENTREES

Salade de pates BIO

ENTREES

Concombre BIO en salade

PLATS &

ACCOMPAGNEMENTS
Fricassée de volaille en

sauce

Riz BIO

PLATS &
ACCOMPAGNEMENTS

Boules de boeuf en sauce

Farandole de légumes

LAITAGES

Yaourt sucré

1}

LAITAGES

Vache qui rit

1

LAITAGES

Gouda

DESSERTS

Fruit

\

7

DESSERTS

Fromage blanc sucré

DESSERTS

Flan vanille nappé caramel
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e /

PLATS &
ACCOMPAGNEMENTS

Poisson pané

Puree

LAITAGES

Petit suisse aux fruits

1}

DESSERTS

Beignet chocolat

. A

Les plats proposés dans les menus sont susceptibles de contenir les allergénes suivants : ceufs, fruits a coques, lupin, lait (y compris lactose}, mollusque, crustacés, poisson, arachide, soja, céréales contenant du gluten, sésame, céleri et moutarde.

En cas d’allergie alimentaire de votre enfant, merci de revenir vers le service de la restauration afin qu'un

LEGENDE

* : plat avec viande porcine

;mﬂ_ggcuﬂse_mmaﬂié_d_am un « Projet d’Accueil Individualisé » soit mis en place
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ENTREES

Salade de mais

ENTREES

Patisserie salée (ss viande)

ENTREES

Carottes rapées BIO

ENTREES

*Mortadelle*

ENTREES

Macédoine mayonnaise

PLATS &
ACCOMPAGNEMENTS

Sauté de poulet aux
champignons

Pommes noisette
LAITAGES

Gouda
DESSERTS

Yaourt nature sucré BIO

. |

Chou fleur BI1O

LAITAGES

Edam

Pommes vapeur

LAITAGES

Chanteneige

1
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ProDUIT \}5 S/
DE SAISON —
PLATS & PLATS & PLATS &
ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS
Steak végétal *Roti de porc* ngfm Calamars romaine
Au pois et blé NG

Courgettes BIO béchame

ProDUIT
DE SAISON

LAITAGES

Yaourt aromatisé

1

DESSERTS

Moelleux citron

S o5

DESSERTS

Mousse chocolat

DESSERTS

Fruit

N |

|

PRODUIT
DE SAISON
PLATS &
ACCOMPAGNEMENTS

*Jambon blanc*

A servir froid

e

Coquillettes BIO

LAITAGES

Brie a couper

DESSERTS

Compote

\ 7

Les plats proposés dans les menus sont susceptibles de contenir les allergénes suivants : ceufs, fruits a coques, lupin, lait {y compris lactose), mollusque, crustacés, poisson, arachide, soja, céréales contenant du gluten, sésame, céleri et moutarde.

En cas d'allergie alimentaire de votre enfant, merci de revenir vers le service de la r
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