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blanc, mayonnaise
PLATS & PLATS & PLATS & PLATS & — PLATS &
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Sauté de veau marengo rutar ;
Sauce a base de tomates et carottes :@?ﬂ?ﬁ Nuggets de pOlSSOD
Pommes vapeur et Epinards Purée de légumes
créme (ratio 80/20)
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Petit Louis
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Les plats proposés dans les menus sont susceptibles de contenir les allergénes suivants : ceufs, fruits a coques, lupin, lait (y compris lactose), mollusque, crustacés, poisson, arachide, soja, céréales contenant du gluten, sésame, céleri et moutarde.

£n cas d’allergie alimentaire de votre enfant, merci de revenir vers le service de la restauration afin qu’un LEG E NDE * : p|at avec via nde po rcine
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Nos entrées et assaisonnements sont élaborés sur la cuisine, essentiellement a partir de produits frais.
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Salade de pates BIO Carottes rapées % < Surimi mayonnaise Concombre BIO en salade
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Filet de poulet Fish and chips

Paupiette de veau

Tortelinni BIO pomodoro e
mozzarella

Ratatouille Riz BIO Frites au four
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Les plats proposés dans les menus sont susceptibles de contenir les allergénes suivants : ceufs, fruits & coques, lupin, lait (y compris lactose), mollusque, crustacés, poisson, arachide, soja, céréales contenant du gluten, sésame, céleri et moutarde.
Encas d a Ierg<e allmentalre de votre enfant mera de revenlr vers le ser\nce de la restauration afin qu'un LEG E N DE K p|at avec viande porcine
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Nos entrées et assaisonnements sont élaborés sur la cuisine, essentiellement a partir de produits frais.
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Macédoine mayonnaise

12/10 13/10
ENTREES ENTREES
Taboulé BIO

@ Lentilles maison g,\?""ﬁ

' LAITAGES

Chanteneige BIO

DESSERTS

Velouté aux fruits
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Les plats proposés dans les menus sont susceptibles de contenir les allergenes suivants : ceufs, fruits a coques, lupin, lait (y compris lactose), mollusque, crustacés, poisson, arachide, soja, céréales contenant du gl
* : plat avec viande porcine

En cas d’ allerg|e al|mentalre de votre enfant mero de revemr vers le service de la restauration afin qu'un

4N\
4

4_;;\ Viande Bovine
\!ﬁ%&/ Francaise (VBF)

FRANGAISE
—_—

X

PLATS & PLATS &
ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMEN
Koy Pané végétal
Poulet roti &

Carott’ coeur

Carottes, potiron, pois chiche, butternut,

emmental

LAITAGES

Camembert a
couper
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14/10 = 15/10
ENTREES ENTREES
Tomate en salade
PRODUIT
DE SAISON
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ACCOMPAGNEMENTS 7" ACCOMPAGNEMENTS
By ilet de poisson sauce
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Sauce au beurre blanc, fruits de mer
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Nos entrées et assaisonnements sont élaborés sur la cuisine, essentiellement a partir de produits frais.




